
CHAROLA
LOVE

CHAROLA
SUMMER

CHAROLA
TAKEMI ESPECIAL

1 Takemi con ensalada kani, 
1 Tropical Colima, 1 Philadelphia natural
1 Banana Roll & 1 Greñudo Filip. 
Incluye salsas y chiles.

1 Trompudo Roll, 1 Loco Roll
1 Verde Roll 1 Maxi Roll
1 Avocado Roll.
Incluye salsas y chiles.

5 Rollos Takemi empanizado. 
Camarón, Philadelphia y pepino por 
dentro. Coronado con ensalada kani.
Incluye salsas y chiles.

$640

$830

$730

Para la fiesta y el festejo.

TODOS LOS PACKS INCLUYEN 1 BEBIDA: Té kuka ó agua fresca  330 ml. 

SI VAS A PECAR PECA BIEN Y CON GANAS...

PACKS

LOCO PACK 
1 Loco roll · ½ Yakimeshi de pollo.

$200

KING PACK 
½ Takemi con ensalada · ½ Yakimeshi de  pollo · 1 pza. brocheta gouda.

$190

PABLO PACK 
½ Yakimeshi de pollo· 2 pzas de ebbys  especiales · 1 pza de brocheta de queso.

$180

REBAÑO PACK 
½ Rebaño Chivas Roll · ½ Yakimeshi de pollo · 1 pza. brocheta gouda.

$210

Crujiente empanada rellena de camarón y queso gratinado.

Crujiente empanada rellena de un guiso de carne casero. 

Pescado blanco capeado con un toque de sriracha sobre 
cama de pepino y  toque de limón.

Salmón capeado con un toque de siracha sobre cama de 
pepino y  un toque de limón. 

Camarón empanizado coronado con philadelphia, ensalada 
kani con zanahoría, aguacate,  kani frito y chiles cruji.

Guisado de res y vegetales envuelto en pasta egg roll, acom-
pañado de salsa thai. 

Sopa con pasta ramen o harusame (a elegir)  con kani, can-
grejo,  pulpo, ebby  y callo de almeja terminada con cebollin 
aguacate y sishimi.

Cocidos, con aceite de ajonjolí, tajin, soya, limon y sal.

Harusame, tofu, champiñon,  cebollin.

Bolas de arroz rellenas con Philadelphia y ensalada kani em-
palizadas.

 

ENTRADAS



BROCHETAS

QUESO GOUDA
PHILADELPHIA
POLLO
PLATANO CON QUESO
CAMARON
MIXTAS

3PZAS / 180g

$100
$100
$110
$90
$115
$125

YAKIMESHI

FILETE DE RES
POLLO
CAMARON
POLLO EMPANIZADO
CAMARON EMPANIZADO
MIXTO
ROCA

ARROZ FRITO CON VERDURAS / 600g
INCLUYE AGUACATE, PHILADELPHIA Y ENSALADA KANI 

$185
$175
$185
$190
$200
$200
$220

TEPPANYAKI

FILETE DE RES
CAMARON
POLLO
MIXTO
MARISCOS

VERDURAS A LA PLANCHA / 400g

$195
$185
$175
$200
$200

TEMPURA

VEGETARIANO
CAMARÓN Y VERDURAS  

400 g

700 g.

$170
$260

CRUJIENTES BOCADILLOS
CAPEADOS EN TEMPURA

MAKIMONOS KUKA
10 BOCADILLOS C/U . 380g

TAKEMI
Empanizado coronado con ensalada kani.

PHILADELPHIA EMPANIZADO
Ebby, alga, pepino y aguacate por dentro.
Coronado con ensalada kani.

AVOCADO
Pepino y ebby por dentro envuelto
en aguacate.

BANANA ROLL  (Frito, natural ó empanizado.)
Envuelto en plátano.

TROPICAL COLIMA
Fruta por fuera, coronado con ensalada 
kani y ebby empanizado.

LOCO
Coronado con ensalada kani,  gratinado 
con queso gouda y aderezo chipotle.

PHILADELPHIA SUPER
Ebby, alga y pepino por dentro, envuelto 
en philadelphia, salmón y aguacate.

SIAKE ROLL
Aguacate, pepino y camarón por dentro, 
envuelto en philadelphia y salmón.
Bañado de aderezo spicy.

 CALIFORNIA ROLL
Camarón, pepino, aguacate y philadelphia 
por dentro, envuelto en alga.

  

$145

$155

$150

$145

$175

$175

$180

$175

$150

KUKA BURGERS

RIB EYE

CAMARÓN / EBBY TEMPURA
  

ACOMPAÑADA DE PAPAS FRITAS / 700g

$165
$165

KUKAWOKS

$190

$185

$195

$170

$210

BOWL DE ARROZ AL VAPOR / 500g

KUKA  UDON
Pasta udon con vegetales, camarón, 
res y pollo a la plancha. 
Acompañada de arroz frito.

ATÚN
Cebolla, cebollín, soya natural, 
aceite de ajonjolí, jengibre y chile 
serrano. Con aguacate y ajonjolí.

EBBY DON
Camarón empanizado, aderezo 
masago, philadelphia, aguacate 
y ensalada kani.

GOHAN
Pollo o camarón empanizado,
philadelphia y aguacate.

SALMÓN
Marinado en salsa rayu, aceite de 
ajonjolí, jengibre y chile serrano. 
Servido con aguacate, col morada 
y edamames. 

200g
Salmón a la plancha sobre cama de  verduras salteadas 
con aceite rayu y de ajonjolí, bañado de salsa thai. 
Acompañado de arroz blanco.

$220

$200

SIAKE A LA PLANCHA 

200g
Atún a la plancha sobre cama de verduras salteadas con  
aceite rayu y de ajonjolí, bañado de salsa thai. 
Acompañado de arroz blanco.

TUNA A LA PLANCHA 

LA VIDA ES CORTA 
¡COMETE EL POSTRE PRIMERO!

POSTRES

Para endulzar el día.

HELADO TEMPURA

BROWNIE CON HELADO

$110
$125

250g

200g

TIEMPO
TODO SE HACE AL MOMENTO SABORES · PICOSITOS ·

PICANTE

DE NUESTRO CHEF
RECOMENDACIÓN

ENTRADAS
NUEVAS



“En esta casa no somos artistas ni dueños de la verdad, somos artesanos, por ese motivo, si usted no encuentra
lo que quiere o necesita, pregúnte y demande. Haremos todo lo posible por complacerlo”

TIEMPO
TODO SE HACE AL MOMENTO SABORES · PICOSITOS ·

PICANTE
DE NUESTRO CHEF
RECOMENDACIÓN

ENTRADAS
NUEVASROLLOS ESPECIALES

10 BOCADILLOS C/U . 400g A 480g

SANTA ROCA - ROLL
Por dentro pepino y camarón empanizado, envuelto en Philadelphia y 
aguacate. Coronado con camarones roca en salsa teriyaki.

AZTECA - ROLL
Por dentro aguacate y res al ajo, envuelto en Philadelphia y tocino. 
Coronado con guiso de camarones y pimientos.

REY ESPECIAL - ROLL
Camarón capeado spicy, aguacate y philadelphia por dentro. Envuelto en 
atún spicy, bañado con el aderezo especial del Rey. Espolvoreado con egg 
roll, chiles cruji y cebollín.

MAXI - ROLL
Por dentro res y camarón al ajo, envuelto en philadelphia y salmón 
flameado, bañado en aderezo spicy con topping de champiñon y pulpo al 
ajillo con twist de limón. 

MASTER - ROLL
Por dentro anguila y pepino, envuelto en masago y aguacate. Coronado con 
ensalada kani, trozo de atún flameado, camarón al ajo y twist de limón.

ARRASTRADO - ROLL
Envuelto en salmón y atún. Coronado con ensalada kani, trozo de anguíla, 
ebby empanizado y aguacate.

NIN'NIKU - ROLL
Ebbys al ajo y pepino por dentro, envuelto en aguacate y pulpo spicy. 
Coronado con aderezo, piel de salmón frita, atún sellado, twist de limón y 
punto de sriracha.

TERIYAKI - ROLL
Rollo de pechuga de pollo empanizado, relleno de zanahoria, calabaza, 
queso gouda. Coronado con ensalada teriyaki.

SPICY - ROLL
Relleno de ebby capeado, envuelto en furikake. Coronado con ensalada 
flameada y aderezo spicy.

SAN FER  - ROLL
Ebby empanizado y salmon natural por fuera, pepino y aguacate por 
dentro. Coronado con ensalada kani, trozos de ebby, callo y twist de limón.

BAHÍA MANZANILLO - ROLL
Ebby, cangrejo y pulpo por fuera. Coronado con ensalada de concha loca, 
ebby empanizado y twist de limón.

TENCHY - ROLL
Cuadros de arroz con philadelphia y camarón cocido, con queso gouda 
flameado, chispas tempura, camarón empanizado, aguacate, chile verde, 
sriracha y twist de limón.

COLIMÁN - ROLL
Por dentro camaron empanizado y philadelphia, envuelto en plátano frito. 
Coronado con verdura y camaron capeados, bañados en salsa teriyaki.

VERDE - ROLL
Ebby empanizado, aguacate, philadelphia y pepino por dentro, envuelto en 
alga de soya verde. Coronado con ensalada de cangrejo, gratinado con 
queso gouda, twist de limón y anguíla.

AGUACHILE - ROLL
Ebby cocido y pepino por dentro, envuelto con furikake, acompañado de 
salsa especial.

AUTLÁN - ROLL
Ebby por fuera, pepino y aguacate por dentro. Coronado con aderezo 
crunch, trozos de atún, siake y twist de limón.

REBAÑO CHIVAS - ROLL
Cangrejo y aguacate por fuera. Coronado con aderezo masago y ebby 
empanizado.

KUKA - ROLL
Arroz, philadelphia y ebby cocido por dentro, envuelto en pepino. Coronado 
con aderezo masago y ebby empanizado.

GREÑUDO FILIP - ROLL
Ebby empanizado por fuera y pepino por dentro. Coronado con aderezo 
masago, gratinado con queso gouda, chile serrano y un trozo de ebby 
empanizado.

TUKI - ROLL
Pulpo capeado picoso y aguacate por fuera, pepino por dentro. Coronado 
con aderezo de la casa, piel de salmón frito, twist de limón y cebollín.

EBBY - ROLL
Ebby por fuera, relleno de pepino y aguacate. Coronado con aderezo 
masago.

KUKARÍN - ROLL
Philadelphia y furikake por fuera, pepino y aguacate por dentro. Coronado 
con ensalada crunch, un trozo de atún, ebbys al ajo y twist de limón.

HAWAIANO - ROLL
Philadelphia y furikake por fuera, pepino por dentro. Coronado con 
ensalada de pulpo, piña y piel de salmón frita a la plancha. Coronado con un 
trozo de atún importado, aguacate, twist de limón y puntos de sriracha.


